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Probieren sie unsere Sommergetréinke
Saisonbedingt im Angebot !

Bitte beachten Sie unseren Produktkatalog am Tresen
— ALLGEMEIN —
Lebensmittel-Informationsverordnungsgesetz (LMIV)

Dieses Gesetz sieht vor, dass wir neben den Kennzeichnungspflichtigen
Inhaltsstoffen nun auch die Allergene in Lebensmittel angeben.
Dazu steht es den Gastwirten frei, extra Speisekarten fir Allergiker
bereitzuhalten damit Géste ohne Allergien nicht von allen aufgefihrten
Buchstaben und Zahlen bzgl. der Allergene und Inhaltsstoffen abgeschreckt
werden. Wir sehen davon ab und legen gerne alle Zutaten
offen, da wir auch fir unsere Géste die von Allergien und Unvertrdglichkeiten
betroffen sind, jederzeit gute Gastgeber sein mdchten. Wir
bitten Sie liebe Gdste, die angegebenen Kennzeichnungen nicht als
ein Zeichen von Fertigprodukten zu sehen, da wir von diesen Abstand
halten sondern zu erkennen, dass auch ganz normale Lebensmittel
wie Weizenmehl, Milch, Sahne, Sellerie oder Senf deklarationspflichtig
in Bezug auf Allergien und Unvertrdglichkeiten sind und den
betroffenen Gésten damit geholfen ist!

Fur Géste mit Allergien oder Unvertrdglichkeiten:
Vorsichtshalber weisen wir ergénzend darauf hin, dass unsere
Speisen und Getrénke kreuzkontaminiert sein kénnen, da wir keine
Méglichkeit haben, fir Sie die Speisen oder Getrénke in separaten
Raumen herzustellen oder zuzubereiten bzw. keinen seperaten Ausschank
haben. Deshalb hier der Ihnen sicherlich bekannte Zusatz:
Unsere Speisen und Getréinke kénnen Spuren von Getreide, Eiern,
Fisch, Erdnissen, Sojabohnen, Milch,Schalenfrichten, Sellerie, Senf,
Sesam, Sulfite, Weichtieren, Krebstieren oder Alkohol enthalten. Wleche
auch Hauptbestandteil der AsiatischenKiche ist.

Zur Erklgrung for nicht Betroffene:
Wir verarbeiten in unsere Kiche Mehl (Getreide), NUsse (Schalenfrichte),
Senf, Muschel (Weichtiere), Garnelen (Krebstiere). Sojoprodukte
fur Veganer
und Vegetarier (Sojabohnen).
Zudem liegt am Tresen ein Produktkatalog aus, aus welchen sie unsere
Produkte die wir verwenden mit den Zusatzstoffen entnehmen
kénnen.

Bitte Beachten Sie Alle Gerichte mit Huhn,Ente und Rind, werden mit Geschmacksverstérker
zubereitet.




Hausgemachte Limonade

Dieses Angebot ist Saisonabhéingig

Hippes Trend-Getrank

Hausgemachte Maracuja Limonade Hausgemachte Limonade
6,00 € 5,00 €

g  Achtung mit Alkohol !
#3; Alkoholgehalt: 7,0 % vol.

™
-
Zutaten: Bowle aus 53% Fruchi-
wein und 22% Erdbeerwein, mit
Kohlenscéiure, mit Farbstoff aus

Karotten und Johannisbeeren

Hausgemachte Erdbeer- Orangen- Beeren- Ingwer Limonade
590 €

Hausgemachter Tee

Tee mit allen Sinnen genieBen

Zitronengras Tee Ingwer Tee
4,90 € 490 €




Desert nach Art des Hauses

Tee mit allen Sinnen genieBen

Asisatische gefillte siBeSesambadllchen Eis verschiedene Sorten
390 € 390€

Frittierte Teigbdlichen gefullt mit siBer Bohnenpaste und in knusprigem
Sesam gewdlzt, ein typisch vietnamesischer Snack zum Tee oder fr
zwischendurch. Banh Cam heifit Ubersetzt Orangenkuchen, wobei es wohl
mehr die Form und Farbe der Béllchen ist, die an Orangen erinnert

Japanische Mochi ( Klebreiskuchen) Bananeneis
mit verschiedene Fillung
3,50 € 4,50 €

Mochi sind siiBe jopanische Reiskuchen aus Mochigome, einem kurzkdrnigen
Klebreis aus Japan. In Japan werden die Klebreiskuchen traditionell
in einer Zeremonie namens Mochitsuki hergestellt. Der gemahlene Reis wird
zu einer Paste zerstoBen, gegebenenfalls mit anderen geschmacksintensiven
Zutaten vermischt und zu Kugeln oder Blécken geformt.




Maki Sushi
[glisﬂg??e%gmfkelte Reisrollen

114 Salmonskin

gegrillte Lachshaut 3,90 €

115 Sake
@ Lachs 4,20€
Seo 116 Kappa
w Gurke 390€
Lg 117 Tamago

i jopanisches Eieromelette 3,90 €
AL 118 Kampyo
@ Kirbis 3,90 €

119 Shiitake

Ss take
53 manierter Pilz 390€
120 Tekka
Thunfisch 430€

Maki Sushi sind dinne, aus einem halben Noriblatt (Algenblatt) herge-
stellte Reisrollen, die mit Fisch oder Gemise gefillt werden. Die fertige
Rolle wird in sechs gleich kleine Sticke geschnitten.

121 Tekka-Kappa

Thunfisch, Gurke 4,50 €
122 T
ggkrc:.g'ﬁer Thunfisch, 4,20 €

gegrillte Lachshaut

123 New York
Ee_rducherfer Lachs, Lauch 4,50 €
rischkéise

124 Shinko

eingelegter Rettich 3,90 €
125 Avokado

Avocado 390 €
126 Ebi

Garnele 4,20 €

127 Spicy Ebi
Garnele, Lauch, Chili 4,50 €




Maki Sushi

mit Algen umwickelte Reisrollen
(6 Stick je Rolle)

128 Sake-Kappa
Lachs, Gurke 4,50 €

129 Sake-Avocado
Lachs, Avocado 4,50 €

130 Unagi
gegrillter Flussaal, Gurke 4,50 €

131 lkura
Lachskaviar 490 €

132 Tobiko
Flugfischrogen 390 €

Maki Sushi sind dinne, aus einem halben Noriblatt (Algenblatt) herge-
stellte Reisrollen, die mit Fisch oder Gemise gefillt werden. Die fertige
Rolle wird in sechs gleich kleine Sticke geschnitten.

133 Tekka-Avocado oo
Thunfisch, Avocado 4,50 € -

134 California
Krebsfleischimitat, Avocado 4,20 €

135 Ebi-Avocado
Garnele, Avocado 450€

136 Ebi Negi

Garnele, Lauch 4,50 €
137 Saba
Garnele, Lauch 420 €

138 Sake Negi
Lachs, Lauch 450 €

139 Tekka Negi
Thunfisch, Lauch 4,50 €

140 Spicy Tekka
Thunfisch, Lauch, Chili 4,50 €




Nigiri Sushi
handgeformter und kunstvoll belegter Reis
(jeweils 2 Stick)

141 Sake Lachs 4,20€
142  Tako Oktopus 390€
143  Maguro Thunfisch 4,50 €
144  lka Tintenfisch 3,90 €
145  lkura Lachskaviar 490 €
146  Amaebi SiBgarnele 390€
147  Ebi Garnele 4,20 €

NIGIRI (JAP. ‘GRIFF SUSHI")
Bei dieser Sushiform wird eine kleine Menge Sushireis zu einer
schmalen, fingerlangen Rolle geformt und dann mit frischem Fisch
oder Tamagoyaki (Omelett) belegt.

@

N\'

148  Kani Krebsfleischimitat 390€
149  Hotategai Jakobsmuschel 490 €
150  Unagi gegrillter FluBaal 4,50 €
151 Saba marinierte Makrele 3,90 €
152  Tobiko Flugfischrogen 390€
153 Tamago japanisches Eieromelette 3,90 €
154 Hokkikai Nordseemuschel 4,50 €
155  Inari Tofutasche 3,90 €
156 Tai Goldbrasse 3,90 €
157  Shiitake japanischer Pilz 3,50 €
158  Mutsu Butterfisch 3,90 €

N\
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Inside — Out Rollen

umgedrehte Maki / Reis aufBen
Uramaki 8 Stick

Ebi Avocado 1-O Garnele, Avocado, Flugfisch-
rogen -
aussen: Flugfischrogen

Ebiten 1-O Ebitempura, Avocado, Mayo
aussen: Flugfischrogen

Spicy Ebi I-O gehackte Garnele, Gurke, Lauch,
Chili - aussen: Sesam

Unagi I-O gegrillter FluBaal, Gurke, Sesam
aussen: Flugfischrogen

Salmonskin 1-O Lachshaut, Gurke, Mayo
aussen: Sesam

Vegi California I1-O  Avocado, Gurke, Rettich
aussen: Sesam

California I-O Krebsfleischimitat, Avocado,
aussen: Sesam

California-Spezial I1-O
Krebsfleischimitat, Mayo, Avocado
aussen: Fischrogen

Bei dieser Sushiform werden die Zutaten wie
Fisch und Gemuse direkt vom Noriblatt umhllt
und der Reis befindet sich aussen an der Rolle

Sake 1-0 Lachs, Avocado
aussen: Flugfischrogen

Philadelphia I-O Lachs, Lauch, Avocado, Frischkése
aussen: Sesam

Alaska 1-O gebackener Lachs, Mayo, Gurke
aussen: Sesam

Spicy Tekka I-O gehackter Thunfisch,
Lauch, Gurke, Chili

aussen: Sesam

Lisa I-O gekochter Thunfisch, Lauch,
Chili, Gurken, Rostzwiebeln, Mayo
aussen: Sesam

Tekka I-O Thunfisch, Gurke,
aussen: Flugfischrogen

New York I-O gerducherte Lachs, Frischkése, Lauch
aussen: Sesam

Mutsu 1-O Butterfisch, Lauch, Gurke
aussen: Sesam

Yakitori I-O Yakitori, Gurke

aussen: Sesam

790 €
B50€ o Tm
8,50 €
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177

178

Sushi Spezial Rollen

Rainbow- Roll
8 Stiickinnen: Kani, Avocado, Gurke
4 StickauBen: Lachs, Thunfisch, Tai

Salmon-Roll

8 Stiickinnen: Lachshaut, Gurke, Aal,Spezialsauce,
4 StickauBen: Lachs

Dragon-Roll
8 Stickinnen: Garnelen-Tempura, Mayo,Gurke, Avocado
4 StickauBen: Aal, Spezialsauce

12,90 €
7,00 €

12,90 €
7,00 €

1390 €
7,50 €

Sushi ist kein urspringlich jopanisches Gericht, sondern hat seinen
Ursprung in einer Konservierungsmethode fir StBwasserfisch, die von den

Gurke, Flugfischrogen

Bewohnern entlang des stdostasiatische Flusses Mekong  entwickelt wurde.
179 Gyoku-Roll
8 Stiickinnen: Lachs, Avocado, Lauch, Frischkase 12,90 €
4 StickauBen: Tamago 7,00 €
180 Philadelphia-Roll
7 SR 8 Stiickinnen: Lachs, Avocado, Lauch, Frischkéise 12,90 €
ﬁ(f@ 4 StiickauBen: Lachs 7,00 €
181 Alaska-Roll
8 Stickinnen: panierter Lachs, Gurke, Mayo 13,90 €
4 StickauBen: Aal, Spezialsauce 7,50 €
182 Osaka Roll
8 Stiickinnen: gekochter Thunfisch, Réstzwiebeln, Chili, Mayo 12,90 €
4 StiickauBen: Gurke 7,00 €
Temaki
Handrolls (je 1 Stick)
183 Temaki Sake  Lachs, Avocado, 490 €
Gurke, Flugfischrogen
184 Temaki Kani  Krebsfleischimitat, Gurke, 450 €
Avocado, Flugfischrogen
Temaki ( dt. ,handgerollt”): Hierbei wird das Nori zu einer Tite gerollt und
mit Reis und den Zutaten wie bei Maki-sushi gefullt.
185 Temaki Unagi Adl, Avocado, Gurke, 490€
Flugfischrogen
186 Temaki Tekka Thunfisch, Gurke, 490 €
Avocado, Flugfischrogen
187 Temaki Ebi Garnelen, Avocado, 490 €




Futomaki
( Bigrolls)

(6 Stick pro Rolle)

188 Vegi Big Roll Avocado, Gurke, Shiitake, Rettich, jop. Eieromelette

189 Futo Maki Lachs, Garnele, Avocado,
Krebsfleischimitat, Gurke,
Flugfischrogen

Futo-Maki (dt. ,dicke Rolle”) sind dicke, aus einem ganzen Nori-Blatt her-
gestellte Reisrollen, die mit einer Kombination aus verschiedenen Zutaten
gefillt werden. Oft werden dafir Fisch, Gemise und Pilze verwendet.

Sashimi

10 rohe Fischscheiben
198 Sake Sashimi  Lachs 19,00 €
199 Tekka Sashimi Thunfisch 25,00 €
200 Moriawase verschiedene Fischscheiben 28,00 €

Sashimi ist die purste Form von Sushi und ist lediglich der rohe, fein
filetierte, ganz frische Fisch. Fr diese Sushiform wird ausschliesslich
bestes Filet verwendet, das mit einem speziellen Messer in diinne Scheiben
geschnitten wird.

Gebackene Rallen

mit Spezialsauce (12 Stick je Rolle)
Mit einem Teigmantel aus Mehl

190 Toronto Roll Lachs, Avocado, Aal
Frischkéise

191 Fuiji Roll Garnele, Gurke, Lauch,
Chili, Mayo

192 Chicago-Roll Krebsfleischimitat, Gurke,
Avocado, Flugfischrogen

193 Spicy-Roll Butterfisch, Lauch, Gurke,
Chili, Mayo

194 Fujiyama-Roll  (vegefarisch)
Avocado, Shiitake, Gurke, Rettich

195 Atlantik-Roll gekochter Thunfisch, Gurke, 10,90 €
Réstzwiebeln, Chili, Mayo

196 Asia-Roll Lachshaut, Gurke, 10,90 €
Krebsfleischimitat

197 Nina-Roll Thunfisch, Chili, Lauch, 10,90 €
Gurke




sushi - Kompositionen

Zusatzstoffe und Allergene entnehmert'Sie der einzelnen Sushi Sorten

201 Nemo 13,90 €
3 Nigiri (Sake, Ebi, Mutsu)
1 Sake Maki, 8 St. California I-O

Sake Set 14,50 €
5 Sake Nigiri, 1 Sake Maki,
1 Sake Avocaco Maki

Maguro Set 15,50 €

5 Maguro Nigiri, 1 Maguro Maki,
1 Tekko Spicy Maki

204 Fish on the Beach 1490 €

4 Sake Nigiri, 1 Sake Maki,
8 St. Philadelphia I-O

205 Silver Shark 15,90 €
8 St. California I-O,

2 Maki
3 Lachsmaki
| ‘ 1 Ebi-Avocado

" F 206 Little Samurai 17,50 €
r B 6 Nigiri (2 Sake, 2 Unagi, 2 Ebi)
T 8 St. California I-O

1 Maki Tuna

207 Black Dragon 21,50 €
5 Nigiri (2 Ebi, 2 Unagi, 1 lkura)
6 St. Futo Maki, 8 St. California |-O

208 Unagi Set 20,50 €
2 Unagi Nigiri, 1 Unagi Maki,

8 St. Dragon-Roll

1 Lachs -Maki

Nigiri Set 13,50 €
8 Nigiri
(4 Sake, 4 Maguro)
210 Nigiri Moriawase 18,00 €
Nigiri-Platte:
10 verschiedene Nigiri

Sushi-Platte

for 4 Personen

Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie der einzelnen Sushi Sorten

223 8 Nigiri, 2 Maki 65,00 €
(1 Kappa, 1 California),
1 Dragon-Roll,
8 Scheiben Sashimi
(Lachs, Thunfisch),
1 Futo Maki,
8St. California 1-0,
8 St. Philadelphia 1-O




Sushi - Kompositionen

Zusatzstoffe und Allergene entnehmert'Sie der einzelnen Sushi Sorten

211 Vegi Set 1190 €
2 veg. Maki (1 Kappa, 1 Avocado),
8 St. Vegi California I-O

212 Vegi Maki Set 10,50 €
3 vegetarische Maki
(1 Shinko, 1 Shiitake, 1 Tamago)

213 3 Maki 1090 €
(1Sake, 1 California, 1 Kappa)

214 4 Maki 13,50 €
(1 Tuna, 1 Ebi-Avocado)
(1 Lachsmaki, 1 Salmonskin)

215 4 Nigiri, 2 Maki 1490 €
2 St. geb Rolle
(1Sake, 1 Kampyo)

216 4 Nigiri, 4 St. Dragon-Roll, 1850€ @
1 Sake Maki, 4 St. geb. Rolle -

217 4 Nigiri, 8 St. Ebiten I-O 16,50 €
2 St. geb. Rollen

218 2 Unagi Nigiri, 1 Maki Lachs 18,50 €
8 St. Philadelphia-Roll

219 6 Nigiri, 4300€ ¢
1 Sake Maki,
4 St. gebackene Rolle,
4 St. Dragon-Roll,
4 St. Gyoku-Roll,
6 St.Futomaki
8 St. Colifornia,

220 3 Nigiri 15,90 €
1 Alaska 1-O
1 Maki- Lachshaut

221 2 Inari Nigiri 1390 €
1 Kampyo Maki
8 St. Vegi I-0
1 Avocado Maki

222 2 Nigiri 14,50 €
1 Sake Maki
4 St. Gyoku-Roll




Thailandische Gerichte

Gerichte mit Huhn,Ente und Rindfleisch werden mit Geschmackverstérker zubereitet

suppen

1 Saver-Scharf-Suppe 3,50 €
2 Wan-Tan-Suppe 3,50 €
3 Glasnudel-Suppe mit Hihnerfleisch 4,20 €
4 Tom Kha Gai (leicht-scharf) 490 €

Huhnerfleisch, Kokosmilch, Champignons, Zitronengras
und Thai-Kréuter

5 Tom Kha Gung (leicht-scharf) 550 €
Garnelen, Kokosmilch,, Zitronengras, Champignons
und Thai-Kréuter

6 Tom Yam Gai (eicht-scharf) 490 €
Huhnerfleisch, Champignons und Thai-Kréuter

7 Tom Yam Gung (leicht-scharf] 5,50 €
Garnelen, Champignons und Thai-Kréuter

8 Miso-Suppe mit Tofu und Seetang 4,20 €

Vorspeisen & Thai-Salate

10 Gemischter Salat  (leicht-scharf] 590 €
mit Hihnerfleisch und Thai-Kréutern

11 Gemischter Salat (leicht-scharf) 6,50 €
mit Garnelen und Thai-Kréutern

12 Glasnudel-Salat (leicht-scharf) 6,90 €
mit Hohnerfleisch und Thai-Kréutern

13 Seetang-Salat 490 €

14 Mini-Frihlingsrollen (8 Stick) 490 €
vegetarisch

15 Frihlingrollen (2 Stick) 550 €
mit Schweinefleisch und SiB-Sauer-Sauce

16 Kimchi-Salat 4,50 €
eingelegter Chinakohl

17 Wan-Tan, gebacken 8 Stick 4,50 €

mit SiB-Sauer-Sauce

18  Yakitori HihnerspieBe mit Spezialsauce 4,70 €




Reis- & Nudelgerichte

Gerichte mit Huhn,Ente und Rindfleisch werden mit Geschmackverstérker zubereitet

Bami Pad Pak
gebratene Nudeln mit Ei, Gemise und...

19 Huhnerfleisch 8,50 €

21 Rindfleisch 8,90 €

22 GroB3garnelen 12,90 €

23 Knuspriger Ente 1290 €

24 Hdahnchenbrustfilet , gebacken 10,50 €
Kau Pad Pak

gebratener Eierreis mit GemUse und...

25 Hihnerfleisch 8,50 € . . .
27 Rindfleisch 8,90 € {feaults
28 GroBgarnelen 12,90 € %2

29 Knusprige Ente 1290€

30 Hdahnchenbrustfilet , gebacken 10,50 €

Gerichte mit Duftreis

Gaeng Ph?(d (Ii?c'Lc L r%ﬁhurf)

roter Curry, Kokosm F us, Paprika, Auberginen,

grune Bohnen, Thai-Basilikum mit... ,
44 Héhnchenfleisch 990€ =
46 Rindfleisch 10,50 €
47 GroB3garnelen 12,90 €
48 Knusprige Ente 1290 €
49 Héahnchenbrustfilet , gebacken 11.50 €
50 Tofu 9,50 €

Gaeng Kiau Wan (leicht scharf)
griner Curry, Kokosmilch, Bambus, griine Bohnen, Paprika,
Auberginen, Thai-Basilikum und...

54 Héhnchenfleisch 990€
56 Rindfleisch 10,50 € ¥
57 GroB3garnelen 1290 € &
58 Knusprige Ente 1290 € &
59 Hdahnchenbrustfilet, gebacken 11,50 €

60 Tofu 10,50 €




Gerichte mit Duftreis

Gerichte mit Huhn,Ente und Rindfleisch werden mit Geschmackverstérker zubereitet

Phad Basilikum (schorf)
gebratenes Gemuse mit Knoblauch, Chili, Thai-Basilikum und...

Héhnchenfleisch 9,50 €
Rindfleisch 990 €
GroB3garnelen 1290 €
Knusprige Ente 12,90 €
Hahnchenbrustfilet , gebacken 10,50 €
Tofu 950 €

Phad King (eicht scharf)
gebatenes GEmuse, Ingwer und...

Hdhnchenfleisch 990 €
Rindfleisch 10,50 €
GroBgarnelen 1290 €
Knusprige Ente 1290 €
Hdahnchenbrustfilet , gebacken 10,50 €
Tofu 950 €
Priowan

%\L/Jv iébse?#,elrf-bss%%cgnrgif.Bombus' Paprika, Ananas,

Hdhnchenfleisch 950 €
Hdahnchenbrustfilet , gebacken 10,50 €
Knusprige Ente 1290 €
Gebackenes Fischfilet 1290 €
Gebackene GroBgarnelen 12,90 €

94
96
97
98
99

Phad Med Mamoang

Erdnyss-Kokosmilchsauce mit
verschiedenem gebratenen Gemise und...

Hohnerfleisch 950€
Rindfleisch 10,50 €
GroBgarnelen 12,90 €
Knusprige Ente 1290 €

Hdahnchenbrustfilet , gebacken 10,50 €




L ‘B
Vietnamesiche Spezialitaten

Gerichte mit Huhn,Ente und Rindfleisch werden mit Geschmackverstérker zubereitet

Xao Xa Ot
Chili, Zitronengras, Limettenblétter mit Duftreis und...
100 Huhnerfleisch 990 €
101 Rindfleisch 10,50 €
103 GroBgarnelen 1290 € / = \
P s BT,
Xao Dua AR
frische Ananas, Paprika, Zwiebeln, Tomaten und... ’é’m& 3
104 Huhnerfleisch 990 €
105 Rindfleisch 10,50 €
106 GroBgarnelen 12,90 €
107 Tintenfisch 1290 €
Sot Ca Chua
Zwiebeln, Poree, Dill in Tomatensauce und...
108 Tofu 950€ 4
109 Hihnerfleisch 990 € P*

110 Fischfilet , gebacken 1290 € | ,
111 Tintenfisch 1290 €

Dessert

in Panko-Mehl gebacken

112 Gebackene Banane mit Honig 4,50 €
113 Gebackene Ananas mit Honig 450 €
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Alkohaolfreie Getranke

Coca Cola 0,21 270€
Coca Cola light 0,21 270€
Fanta 0,21 270€
Sprite 0,21 270€
Mineralwasser 0,21 270€
Coca Cola 0,31 3,50 €
Coca Cola light 0,31 3,50 €
Fanta 0,31 3,50 €
Sprite 0,31 3,50 €
Mineralwasser 0,31 3,50 €
Apfelsaft 0,21 390 €
Orangensaft 0,21 390 €
Mangosaft 0,21 390 €
Lycheesaft 0,21 3,59 €
Ginger Ale » 0,21 390 €
Tonic Water - 021 390€
Bitter Lemon »- 0,21 390 €

Kirschnektar, Bananennektar 0,21 390€

Ki-Ba Kirsch-Bananensaft 0,31  450€

Biere

Warsteiner vom Fass 0,3 | 3.50€
Warsteiner vomFass 0,51 450€
Weizenbier (Kristall, Hefe, Dunkel)Fl. 0,5 1 4,50 €
Sai-Gon Bier Fl.0,331 450€
Singha, Fl.0,331 450€

Alkoholfreies Bier Hefe FIl. 0,501 490¢€




RotWein

245 Dornfelder lieblich 0,2 |
Bordeaux trocken 0,21
Merlot trocken 0,21
246 Chardonnay trocken 0,2 |
249 Sake japanischer Reiswein 0,1 |
Warme Getranke
250 Tee Glas
Griner, Jasmin, Schwarzer, Pfefferminz,
Friichte,
255 Ingwertee mit Honig Glas
251 Kaffee Tasse
252 Milchkaffee Schale
253 Cappuccino Tasse
256 Latte macchiato
Kennzeichnung nach Anhang IIl - LMKV
A enthalt Aspartam
B enthalt Koffein (fur Kinder, Schwangere nicht empfohlen)
C erhohter Koffeingehalt (fiir Kinder, Schwangere, Stillende nicht empfohlen)
D enthalt StiRholz
E mit SiBungsmittel(n)
F kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
G mit Zucker(n) & Stlungsmittel(n)

550 €
5,50 €
550€

550 €

590€

390€

490 €
3,50 €
490 €
490 €
490 €




